Kadbydagen i Kebenhavn 1965




Indbydelse til

Kedbydagen
i Kebenhavn

Onsdag den 17. november 1965

Til samtlige
slagtermestre og viktualiehandlere

ast for Storebeelt

De og Deres frue indbydes herved til at deltage i
Kodbydagen i Kebenhavn onsdag-den 17. novem-
ber 1965. Denne dag er arrangeret af Kedbyens
organisationer i samarbejde med Kgbenhavns
kommune, og hensigten med dagen er at bringe
de pstlige landsdeles slagtermestre og viktualie-
handlere i neermere kontakt med Kadbyens virk-
somheder, séledes at de ved selvsyn kan danne
sig et indtryk af, i hvilket omfang de ved driften
af deres forretninger kan drage fordel af de han-
delsvilkér, som Kadbyen kan byde pa.

Indbyderne vil bestreebe sig p& at gere dagen
festlig ved forskellige arrangementer, séledes at
alle, der kan afse tid til en tur til hovedstaden,
kan f& en bade nyttig og forngjelig dag og sam-
tidig fa lejlighed til at hilse p& venner og kolleger
indenfor brancherne fra de forskellige byer og
egne.

For at deltagerne ikke skal have udgifter af be-
soget i Kadbyen har en reekke firmaer beredvilligt
besluttet pd denne dag at yde en kontantrabat pa
10 pct. ved indkeb af viktualievarer til et belgb
p& indtil 1000 kr. For at opnd denne fordel skal
deltagerne forevise vedlagte legitimationskort i
underskrevet stand.

Overalt i Kedbyen vil veere opstillet palsevogne
og -boder. For at give deltagerne lejlighed til at
smage og bedemme Kgdbyens fabrikata er ved-
lagt 2 x 4 kuponer, der giver adgang til gratis at
a4 udleveret wienerpglser. Skulle nogen have lyst
til at smage pd endnu flere fabrikata, er det
af administrative grunde ngdvendigt at afkreeve
en betaling af 50 gre pr. palse. Palsevognene vil
veere dbne fra morgenstunden.

KI. 10 begynder serveringen af en varm ret med
en gl eller en sodavand. For kontrollens skyld
skal ved udleveringen afleveres et kort i under-
skrevet tilstand, som ligeledes findes vedlagt.



Nér Fleeskehallen &bner,
strammer ksberne ind.

Dagens program er igvrigt folgende:

KI. 6 begynder handelen i de mange virksomheder,
der ligger rundt om Flaskehallen, hvor aer for-
handles opskéret ked og slagteriprodukter.

KI. 6 begynder tilfarslierne af levende dyr, der va-
rer til kl. 10.

Kl. 7,30 begynder handelen i Fleeskehallen.

Kl. 8 og hver halve time til kl. 10,30 er der forevis-
ning med afgang fra indgangen til Fleeskehallen.

KI. 9 begynder handelen pa kveegmarkedet og
varer il kI, 13.

Der vil saledes veere anledning til bade at falge
handelen med levende dyr og slagtningen af disse
i slagtehallerne, og til at overvaere handelen i
Fleeskehallen. Kedbyens mange firmaer vil pynte
deres butikker og virksomheder »som til jul«, og
alle vil veere velkomne til at kikke indenfor for at
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bedomme varerne eller falge produktionsproces-
serne, Firmaerne vil stille de forngdne vejledere
til radighed, og desuden vil der ved indgangen til
Fleeskehallen blive etableret et informationskon-
tor.

Pa travle dage, og onsdag den 17. november vil
blive en travl dag, medes ca. 6000 mennesker for
at handle i Kedbyen, men henimod kl. 12 stilner
traviheden af, og nar de indbudte deltagere ved
middagstid har set og spist sig meette og fore-
taget de onskede indkab, vil der veere lejlighed til
en tur rundt i hovedstaden for at forrette eerinder
eller se pa byen.

Arrangarerne hdber pa godt vejr, men skulle vejret
ikke blive helt s& godt som snskeligt, behaver
man ikke at blive hjemme af den grund, da de
fleste arrangementer foregér under tag.
Velkommen og vel madt til Kedbydagen 1965 i

Kgbenhavn. Arranggrerne




KODBYEN
i Kgbenhavn er en by i byen, og dens navn for-
teeller dens funktion. Den er Danmarks eneste fri
kedtorv, hvor handelen kan forsyne sig med alle
de varer, der harer branchen til. Kaedbyen ligger
ved Halmtorvet, der er en af Kebenhavns starste
pladser med gode parkeringsforhold. P4 dens
areal befinder fragtmandscentralen sig, og den er
nermeste nabo til Kebenhavns Hovedbanegaard
og Godsbanegaard. Et levende torv midt i hoved-
stadens pulserende hjerte.

KODBYEN

sorterer under Kebenhavns torveadministration og
ejes af Kabenhavns kommune. Dens historiske
baggrund var at sikre et sted, hvorfra byens for-
syning med ked kunne ske under betryggende
veterinzere og saniteere forhold. Derfor rummer
Kedbyen ikke alene den gverste torveadministra-

tion, men ogsd den tilsvarende sundhedskontrol.
Alle varer, der tilfares Kedbyen, efterkontrolleres,
séledes at keberne altid kan vaere overbevist om,
at- hjemtagne varer opfylder selv de strengeste
krav, Da leverandererne ved, at deres varer skal
gennem kontrollens nalegje, er de-varer, der til-
fores af bedste sundhedsmaessige kvalitet, séledes
at kassationsprocenten er meget lav.

KODBYEN

har sin oprindelse i det gamle kvegtorv, der un-
der mange former har eksisteret fra Absalons tid,
og de forskellige kedtorve, som byen havde gen-
nem &rhundreder. Disse blev efterhanden utids-
svarende, fordi byens befolkning forlangte starre
og storre renlighed. Med den voksende forstaelse
af renlighedens — hygiejnens — betydning for folke-
sundheden, voksede kravene. Disse bliver stadig
strengere og strengere, men Kedbyen forsoger at
vaere foran, saledes at kravene kan komme inde-
fra og ikke udefra.

Sadan s& den gamle Kedby ud.



Det hidtidige slaeb med
afbeering.

Saledes, som det bliver med
moderne materiel,

Det gamle kveegtorv er bevaret. Hver onsdag er
der handel med levende dyr, der fortrinsvis til-
feres fra Sjeelland og fra de pé ugens ferste dage
allerede afholdte sjesellandske markeder. Handelen
begynder kl. 9. P& dette tidspunkt star kommis-
sioneererne ved deres dyr, og keberne kan begyn-
de at udveelge sig, hvilke dyr, de ensker at kobe
efter deres forskellige formal. En skal bruge den
bedst mulige vare, andre har en mindre kritisk
kundekreds, men der er dyr for ethvert behov til
priser, der danner sig efter det frie udbuds prin-
cip, séledes at kaberne kan sikre sig deres for-
syninger til ugens prisniveau. Samtidig med mar-
kedets abning stér slagterne parat, og inden aften
vil kroppene kunne vaere fremme i mange byer ast
for Storebeelt. Kveegmarkedet har et stort fast
klientel af selgere og kebere, der i Kedbyen fin-
der et naturligt sted for handel og slagtning til
gensidig fordel. En del 'dyr feres ogsd levende fra
kveegmarkedet til slagtning i kabernes hjemby.

KODBYEN

har sin vigtigste funktion som et frit marked for
kodvarer af alle slags, og Fleeskehallen er dens
centrum. Til Kadbyen fores hele og halve kroppe
og udskeringer fra hele landet. P& grund af
samspillet mellem kedindustriens og hjemme-
markedets behov er saledes de for handelen s&
velanvendelige mellemstykker blevet en stedse
stgrre artikel, idet fabrikerne stort set har starst
brug for skinker og forender. Men det er ikke
alene fleesk, der udbydes, ogsd oksekroppe til-
fares i stort tal.

| perioden 1. april 1964 — 31. marts 1965 tilfgrtes
saledes 323.915 svinekroppe, 109.128 oksekroppe,
36.366 kalvekroppe, 1.800 hestekroppe, 21.279
fare- og lammekroppe og 334.198 mellemstykker.
Endvidere tilfertes til efterkontrol 1.953.922 ud-
skdrne kodstykker. | alt 60.850.000 kg.
Salgshallen for fjerkree tilfortes i samme periode
489.190 hans, 25.058 hgnniker og unge haner,
2.948.572 kyllinger, 6.188 kapuner, 38.296 gzs,
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669.165 ender, 20.714 kalkuner, 43.659 duer,
1.408 kaniner og 421.961 stk. vildt.

Efterhdnden som detailhandelens krav i de senere
ar har zndret sig i stort omfang fra opskeering af
hele dyr til forhandling af enkelte dele af disse, er
der | Kodbyen opstdet en travl og effektiv virk-
somhed med opskering af kroppe til tilfredsstil-
lelse af detailhandelens seneste behov. Herved
lettes arbejde og afseetning i butikkerne, og det er
lettere for disses indehavere at fremskaffe sig
netop det varesortiment i tilstreekkeligt omfang,
som egner sig bedst for de forskellige forretnin-
gers seerlige krav. Disse udskeeringer foretages af
eksperter, og de enkelte firmaer vil altid veere i
stand til at levere enhver pnskelig vare i hvilket
som helst omfang. Flere og flere slagtermestre og
viktualiehandlere ger brug af den gode betjening,
som Kedbyens forskellige firmaer kan give pa
dette szrlige omrade.

Maskinsaven aflgser efter-
handen oksen, men helt vil
denne ikke blive overfledig-
gjort.

S& mange og s& dejlige varer.



Kilometervis af Wienerpolser.

Leverpostej er en stor artikel.

Mange forskellige slags
salater fremstilles i specielle
virksomheder.
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K@ODBYEN

er hjemsted for flere af landets starste fabrikker
for viktualievarer samt et stort antal mellemstore
og mindre virksomheder. Nogle har varer af alle
arter, medens andre koncentrerer sig om speciali-
teter. | alle tilfelde gelder, at den store produk-
tion muligger fremstilling af de bedst mulige varer
til konkurrencedygtige priser. Disse virksomheder
beskeftiger et stort antal hojtuddannede specia-
lister, der er rene kunstnere i deres fag. Disse
produkter er ikke alene hjemmemarkedsvarer,
men ogs& eksportvarer, der hzevder sig godt pa
de udenlandske markeder. Kedbyens fabrikerende
virksomheder kan levere et hvilket som helst pro-
dukt, som der er salg i enten hele &ret eller
seesonmeessigt samt et stort udvalg i kedkon-
serves.

KODBYEN

har ogsé en reekke virksomheder, der specialise-
rer sig i produktion af varer til viktualieforretnin-
ger. Herunder ikke mindst de mange former for
salater af enhver art, men ogsa fiskekonserves,
regvarer af bade ked og fisk, stegefedt, alle slags
palser fra wienerpglser til paleegspalser af enhver
art. Det kan uden forbehold slas fast, at Kedbyen
har Danmarks sterste udvalg, og handelens kyn-
dige folk her vil kunne finde netop de varer, som
de har den bedste forudseetning for at omsette i
deres respektive forretninger. Her er det helt ud
kunden, der bestemmer. Han kan velge og vrage
og drage sammenligninger bade hvad angar kva-
litet, priser og service.

K@GDBYEN

har ogsad en fjerkreehal med dertil knyttede for-
retninger, og omsetningen her er i stadig stig-
ning. Der kan henvises til de tidligere oplyste tal
for tilforslerne. Forbruget af fjerkree er i stigning




Rog skal der til for at frem-
stille de fine salamipalser,
der ikke alene er en hjemme-
markedsvare, men ogsd en
stor eksportartikel.



Fineste fjerkree af alle slags
i Fjerkreehallen.

Charcuterivarer omfatter ogsé
alle former for rogede fiske-
varer, Laks pd stribe.

Kontrollen er effektiv ogsd i
de enkelte virksomheders
laboratorier.

i den daglige husholdning, fordi handelen er kom-
met ind under ordnede sanitzre og veterinzre
forhold med grydeklare varer, hvorved husmode-
rens arbejde lettes. Mange husmedre har jo lige-
frem modvilje mod at gere fjerkree i stand. Meget
af omseetningen i fierkree er dels sesonbestemt
og knytter sig dels til aktuelle begivenheder, s&-
som storre fester, gase- og andespil, konfirma-
tioner o. . Dette kan stille storre krav til den en-
kelte detailhandler, end han kan lgse lokalt uden
vanskeligheder, men Kadbyens firmaer er indstil-
let pa altid at veere leveringsdygtige bare pa
grundlag af en telefonopringning, og neeste dag er
varen fremme i tilbarlig kontrolleret stand. En god
forbindelse i Kadbyen ogsd pa dette omrade, vil
veere af veerdi for mange handlende, s& de ikke
behaver at sige nej til pludselige store og uven-
tede ordrer.

K@ODBYEN

har skabt basis for mange andre funktioner end
de oprindelige. Sé&ledes spiller handelen med alle
former fra affald en stor rolle, det veere sig mar-
brad, lever, hjerter, nyrer eller hvad man kan
teenke sig. Det store udbud i Kedbyen pa dette
vigtige omrdde medfarer, at prisdannelsen meget
neje folger markedstendensen, saledes at selv de
mindste udslag gjeblikkeligt registreres i priserne.
P& dette omrade er konkurrencen s hard, som
teenkes kan, og nér Kedbyens virksomheder allige-
vel kan tegne sig for en sa veesentlig del af om-
seetningen med affaldsvarer, er dette bevis for, at
de kan heevde sig i konkurrencen, hvad kunderne
selv kan overbevise sig om.

| samme forbindelse bor gares opmeerksom p4, at
der indenfor Kedbyens omrdde findes virksom-
heder, der forarbejder rafedt og talg til spisefedt
bade til hjemmemarkedet og til eksport. Disse
virksomheder hgrer blandt de sterste og mest
moderne og de er i stadig vaekst.




KODBYEN

rummer ogsd en raekke hjelpevirksomheder, der
er uundveerlige for branchen béade i produktions-
og handelsleddet. Her findes landets mest vel-
assorterede specialforretninger for krydderier, tar-
me, syltevarer, redskaber, butiksinventar, embal-
lage, pakleedning og hvad man igvrigt kan tenke
sig. Mange af disse virksomheder er landskendte,
og deres varesortiment daekker et hvilket som
helst behov. En tur til Kedbyen engang imellem
for at se, hvad nyt der kommer frem, vil altid
veere af interesse for fagets udgvere, og vil uden
tvivl ogs& kunne betale sig.

KODBYEN

omfatter en raekke organisationer under navnet
S. K. 0. (Sammenslutningen af Kedbyens organi-
sationer). Disse organisationer har dels i feelles-
skab og dels enkeltvis deres seerlige funktioner
til sikring af, at produktion, handel og service
samt arbejdsvilkar sker under ordnede forhold.
De deltagende foreninger er Foreningen af engros
Handlere i Kabenhavns Fleeskehal (kommissiones-
rerne) Foreningen af forretningsdrivende ved Kao-
benhavns Flaskehalle (Lejerforeningen), Forhand-
lere af slagteriprodukier, Kedindustriens Fabri-
kantforening, Slagtermesterforeningen for Ko-

-Branchen kreaever mange former
for veerktsj, og alt fas i
Kedbyen.

benhavn og Omegn, Kebenhavns Slagterlaug, Ko- . Shies ﬂ_, ——r T

benhavns og Frederiksberg Slagtermesterforening . | |

og Hokerforeningen i Kebenhavn. it {f lmm”m'}m%

Kedbydagen den 17. november er I samarbejde | ' m‘ “ ‘ i\

med Kobenhavns kommune arrangeret af de fire el PG “ .

ferstneevnte foreninger. Det er disse foreninger, | | ‘lm

der fremsender denne indbydelse il at deltage i . 9 il

Kedbydagen, og deres medlemmer, der har gjort AR A ‘uuwm “l[! =

dette store arrangement mulig, haber, at et siort Fhp L AN Mmm“‘ m1

antal slagtermestre og viktualiehandlere pa de i umﬂml m.“] Det kreever handelag at give
ostlige per vil se sig i stand til at komme og ik : - : wienerpalser netop den aroma,

som publikum sestter sé stor
pris p&, og som har gjort de
danske polsevogne sd bersmte.

bidrage til, at Kedbydagen bliver en virkelig
festdag.
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To af Kedbyens kendte skik-
kefser slar en handel af.
Héndtrykket besegler, at man
er blevet enige.
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Hele landet modes 1| Kadbyen!!!




